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Potage du jour

Cassolette de moules

Pommes Rgstis

Fromage

Pomme au four
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergeénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons & vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur l'origine de nos-viandes, conformément a la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle a manger.
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Bon pour la santé !
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Salade d’haricots verts
a I'échalotte

Potage du jour Céleri remoulade Potage du jour

Normandin de veau Tajine végétarien aux Emincé de dinde au

Chipolatas

sauce au bleu légumes et falafel curry
Farfalles Semoule jparicats plancg Teigon Légumes couscous
petit salé
Fromage Fromage Fromage Fromage
Fruit frais Chou chantilly Flan nappé caramel Mane gttc:;::fmbmse
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons & vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra & vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur l'origine de nos-viandes, conformément a la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle a manger.

Feuilleté au fromage

Petits pois aux oignons

Fromage

Banane au chocolat
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Bon pour la santé !

Haricots verts
vinaigrette

Terrine de campagne

Aiguillettes de poulet
sauce estragon

Choux de Bruxelles

Fromage

Mousse café
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Potage du jour

Pot au feu

Légumes du pot
Fromage

Créme dessert

Betterave vinaigrette

Tartiflette

Salade verte

Fromage

Fru'it frais

Filet de Dorade a la

Riz aux petits légumes
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Potage du jour

Dieppoise

Fromage

Créme renversée
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons & vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur l'origine de nos.viandes, conformément a la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle a manger.
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i . , : Salade de chou rouge Carottes rapées a .
Salami cornichon Potage du jour 9 ; P Potage du jour
aux pommes l'orange
Boulette de beeuf - . . Cuisse de poulet sauce|
s Pates a la bolognaise P Cassoulet Cassolette de moules
@ sauce basquaise chasseur
Semoule aux petits . : | (saucisse de Toulouse, saucisson e
légumes Riz créole a Pall, polirine demi-sel) Pommes Réstis
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Fruit frais Eclair au chocolat Ananas lle flottante Pomme au four
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons a vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur l'origine de nos.viandes, conformément a la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle 8 manger.
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Bon pour la santé !

Potage du jour

Normandin de veau
sauce au bleu

Fromage

Fruit frais

Salade d’haricots verts
a l'échalotte

Tajine végétarien aux
légumes et falafel

Semoule

Fromage

Chou chantilly

Céleri rémoulade

Chipolatas

Haricots blancs fagon
petit salé

Fromage

Flan nappé caramel

Potage du jour

Emincé de dinde au

Légumes couscous

Verrine litchi framboise
et coco

Feuilleté au fromage

Poisson du jour
curry J

Petits pois aux oignons

Fromage Fromage

Banane au chocolat
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons & vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur l'origine de nos-viandes, conformément a la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle a manger.
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Salade composée Salade de pommes de Salade d’endives aux 2 5

T : Coleslaw : . Paté de campagne
vinaigrette o terre Joinville pommes
SallclEse '1_'oulouse Lomo sauce tomate Escalope viennoise Beeuf bourguignon Fish;&oHIpS Saucs
fondue oignons tartare

Lentilles mijotées Salsifis persilles Brocolis a I'ail Riz Pommes rostis
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Liégeois Ananas Pomme au four Flan parisien Fruit frais

@ Recette régionale

m Bernard Leprince E.

Cuisine du résident

‘

@

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergeénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons & vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur I'origine de nos viandes, conformément a la réglementation, est disponible aupres de votre chef de cuisine et affichée en salle & manger.
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Bon pour la santé !

Betteraves rouge
mimosa

Sauté de porc a la
moutarde

Carottes braisées

Fromage

Compote de fruits

_

Potage du jour

Pané blé emmental
sauce tomate

Fromage

Entremets caramel

Rosette

Filet de poisson
meuniére

Epinards a l'ail

Fromage

@lni cannelés créme
anglaise

Salade de lentilles aux
oignons rouges

Paupiette de veau
sauce au poivre

Semoule

Fromage

Fruit frais

@ Recette régionale

m Bernard Leprince
Cuisine du résident

¢ co;:')
1311~ Repas bas carbone
Déjeuner < 1500g de CO2

Diner < 1000g de CO2

@ W

Potage du jour

Paélla

Fromage

Clafoutis aux pommes
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons & vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l'origine de nos viandes, conformément a la réglementation, est disponible aupreés de votre chef de cuisine et affichée en salle a manger.
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Bon pour la santé !
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Axoa SATIEgES opole Pot au feu Tarfette st omipeln
Pommes vapeur Choux de Bruxelles Légumes du pot Salade verte Riz aux petits légumes
N Fromage N Fromage Fromage Fromage Fromage

Tarte croisillon Mousse café Créme dessert Fruit frais Creme renversée
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Haricots verts

vinaigrette Polage:du jour

Betterave vinaigrette Potage du jour
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons a vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur l'origine de nos.viandes, conformeément a la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle @ manger.




